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Brunch
Breakfast Toast
Pane ciabatta artigianale tostato, uova sode, 
cacio e pepe, friggitelli BBQ, bacon. 
€13

Avocado Toast 
Pane ciabatta artigianale tostato, guacamole,
uova sode, asparagi, arachidi salate,
formaggio Castelrosso.
€14 *

Toast Veneziano 
Pane ciabatta artigianale tostato, uova sode, alici 
di Cetara, spuma di salsa tonnata, capperi soffiati.
€13 **

* Aggiunta di:
 • salmone marinato
  da noi +€3,5 
 

• bacon +€3 

** Aggiunta di:
 • salmone marinato
  da noi +€3,5 
 

• bacon +€3 
 

• guacamole +€3

EvergreenEvergreen

Tutti gli alimenti preparati in questo locale possono contenere 
allergeni in tracce. Per qualsiasi informazione rivolgiti al nostro 
staff. Alcuni ingredienti potrebbero essere surgelati.
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Brunch
BEEF Burger 
Bun artigianale, hamburger di manzo nostra ricetta,
cheddar, bacon croccante, lattuga, pomodoro,
cetrioli, cipolla caramellata, salsa home.
€15

SALMON Burger
Bun artigianale, salmone marinato da noi, 
formaggio spalmabile, guacamole, lattuga,
pomodoro cuor di bue.
€15

EvergreenEvergreen

Tutti gli alimenti preparati in questo locale possono contenere 
allergeni in tracce. Per qualsiasi informazione rivolgiti al nostro 
staff. Alcuni ingredienti potrebbero essere surgelati.



Crocchette di pulled pork, BBQ homemade (3 pz).
€7

Chips di patate con salsa brava.
€6

Gamberoni al panko, teriyaki, erba cipollina
(4 pz).
€8

Paleta di Patanegra 100% Iberico.
€16

Prosciutto crudo di Sauris ‘nonno Bepi’. 
€14

Selezione di 3 formaggi. 
€10
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Antipasti

Tutti gli alimenti preparati in questo locale possono contenere 
allergeni in tracce. Per qualsiasi informazione rivolgiti al nostro 
staff. Alcuni ingredienti potrebbero essere surgelati.
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Pranzo

Tutti gli alimenti preparati in questo locale possono contenere 
allergeni in tracce. Per qualsiasi informazione rivolgiti al nostro 
staff. Alcuni ingredienti potrebbero essere surgelati.

Spaghetti
Burro affumicato, peperone del piquillo,
alici di Cetara. 
€14

Risotto agli asparagi
Erbe primaverili, caprino, polline. 
€16

Tagliata di Flank Steak
Servita con purè di patate affumicate. 
€23

Uova e asparagi
Asparagi alla griglia, formaggio BLU’ 61,
spuma di salsa olandese. 
€20

Aggiunta salmone marinato da noi: +3,5€

Primi

Secondi
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Pranzo

Tutti gli alimenti preparati in questo locale possono contenere 
allergeni in tracce. Per qualsiasi informazione rivolgiti al nostro 
staff. Alcuni ingredienti potrebbero essere surgelati.

Tiramisù
Pan di spagna, crema mascarpone,
cremoso al caffè, terra al cacao. 
€7

Apple Pie
Terrina di mele, gelato alla mela verde,
streusel alle nocciole. 
€7,5

Crostatina
Namelaka al cioccolato fondente, fragole. 
€7,5

Dolci
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Caffè Americano
Caffè Corsini 1950.  

€3

Mulata
Caffè, succo arancia, basilico, sciroppo ananas.
€6

Chai Torto
Mix di té chai, liquore alle erbe.
€6

Caffetteria

Sunday Soda
Vermut bianco, soda alla pesca e sambuco. 

€7

Morning Tommy’s
Tequila blanco, lime, agave, spremuta arancia.  
€8

Fresh Rum Juice
Rum mix alla frutta, sciroppo al cocco e basilico, 
lime.  
€8

Drink

Tutti gli alimenti preparati in questo locale possono contenere 
allergeni in tracce. Per qualsiasi informazione rivolgiti al nostro 
staff. Alcuni ingredienti potrebbero essere surgelati.
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Rosemary Tonic
Tanqueray zero, lime, sciroppo al rosmarino, 
soda all’ananas.
€8

Tropic.Ale
Fake rum, lime, succo di pompelmo, ginger ale.
€8

Bitter Jam
Marmellata di arance e frutti rossi, bitter 
analcolico, succo di limone.
€8

Analcolici

Tutti gli alimenti preparati in questo locale possono contenere 
allergeni in tracce. Per qualsiasi informazione rivolgiti al nostro 
staff. Alcuni ingredienti potrebbero essere surgelati.


